
Ресторан Новый Хуберт 
Меню 

         

Oт  14:00 часов 

 

Холодные закуски: 

150 гр  Зельц с уксусом и луком                   45,‐ 
1 шт     Маринованные сарделки                                                                                       30,‐ 
1 шт     Маринованный сыр „Гермелин“               45,‐ 
200 гр  Сырная тарелка (голубой сыр с плесенью, гермелин, эдамер, маслины/оливки)               95,‐ 
 
 

Горячие закуски: 
 
2  шт  Пикантные мясные тосты с шампиньонами и сыром          50,‐ 
1  шт   Гермелин запеченный с ветчиной                55,‐ 
 

 

Супы: 

По дневному меню                  1 порция                      30,‐
   

Макаронные изделия:  (300 гр) 

1. Куриное мясо, чеснок, сливки                99,‐ 

2. Помидоры, оливковое масло, чеснок, базилик            95,‐ 

3. Тунец, маслины/оливки, чеснок, оливковое масло, помидоры        99,‐ 

4. Свиная вырезка, тимьян, сливки                99,‐ 

5. Бекон, лук, сливки                      95,‐ 

6. Брокколи, куриное мясо, сливки                99,‐ 

7. сыр Нива , базилик, сливки                                               95,‐ 



Салат маленький: (150 гр) 

Из помидор                                   35,‐ 
Из огурцов                                   35,‐ 
Смешанный                        45,‐ 
Шопский                        55,‐ 
 
 

Салат большой: (300 гр) 
 

1. Куриные самородки, соус                   95,‐ 
2. Тунец, яйцо, лук                    99,‐ 
3. Греческий с маслинами                  95,‐ 

  

Спецблюда: 

300 гр  Шашлык ассорти                  229,‐ 
  (куриная грудка, свиная вырезка, говяжье филе, лук,  перец, бекон) 
250 гр  Фасоль по-мексикански запеченная с сыром          145,‐ 
  (ростбиф, свиной окорок, фасоль, лук, чили, кетчуп) 
200 гр  Чили гуляш минутка                135,‐ 
  (ростбиф, перец капия, чеснок, чили, кетчуп) 
200 гр Куриные рулетки по-Орлицски              139,‐ 
  (куриная грудка, ветчина, сыр) 
200 гр  Куриное ассорти по-охотничьи              139,‐ 
  (куриная грудка, бекон, шампиньоны, брусника) 
200 гр  Огонь деда Краконоша                139,‐ 
  (свиной окорок, шампиньоны, перец капия, сливки, чили)  
 

 
Kое-что на ваш вкус: 
 
150 гр  Тартар, 6 шт тостов                            199,‐ 
 
 

 
Рыба: 
 
200 гр  Форель запеченная на масле              149,‐ 
200 гр  Форель из Шумавы с беконом и луком               169,‐ 
150 гр  Лосось с соусом из трав                                                                 135,‐             
150 гр   Лосось сервированный на листьях шпината                 155,- 
 

 



 

Блюда из птицы: 

150 гр   Натуральный стейк из курицы                        95,‐ 
150 гр  Стейк из курицы „Калифорния“ (персик, ветчина, сыр)       119,‐ 
150 гр  Стейк из курицы запеченный с помидорами, английским беконом и сыром фета   119,‐ 
200 гр  Жаренный кармашек из курицы, фаршированный ветчиной и сыром             125,‐ 
150 гр  Жаренный куриный шницель                 95,‐ 
 

 
Блюда из свинины: 
 
150 гр  Стейк из свинины с сыром Нива                                     105,‐ 
150 гр   Стейк из свинины с шампиньонами            110,‐ 
150 гр  Ассорти из мяса „Белла “ (свиной окорок, овощи)        115,‐ 
150 гр   Свинина соломкой „Гурман“ (маслины/оливки, ветчина, лук, чеснок, тимьян)  115,‐ 
150 гр   Свиные ребрышки с ветчиной и яйцом             120,‐ 
150 гр   Копыто дьявола (котлета из свинины, английский бекон, лук, рог барана)  135,‐ 
150 гр  Медальоны из свиной вырезки с английским беконом и стручками фасоли  135,‐ 
150 гр  Фаршированная свиная вырезка (английский бекон, маслины/оливки, сыр)  145,‐ 
150 гр  Жаренный свиной шницель                                   95,‐ 
 

 
Блюда из говядины: 
 
150 гр  Бифштекс по-английски                199,‐ 
150 гр  Бифштекс с перцовым соусом              229,‐ 
150 гр  Ростбиф приготовленный на гриле            145,‐ 
150 гр  Ростбиф с ветчиной и яйцом              155,‐ 
150 гр  Ростбиф в ориентальном стиле (шампиньоны, овощи, красное вино)   155,‐ 
150 гр  Ростбиф соломкой „Деликатес“ (сыр Нива, ветчина, лук порей, сливки)      165,‐ 
 

 
Блюда из дичи: 
 
150 гр  Стейк из оленины приготовленный на эстрагоне         145,‐ 
150 гр  Медальоны из косули с брусникой                       165,‐ 
150 гр  Олений окорок по-Бланенски (лук порей, бекон, брусника)      185,‐ 
 

Сыры: 
 
150 гр  Жареный сыр (эдамер)                 75,‐ 
1  шт     Жареный гермелин                  75,‐ 
 



Гарниры: (150 гр) 
 
Вареный картофель                     20,‐ 
Тушеный рис                      20,‐ 
Жареный картофель фри                   25,‐ 
Жареные картофельные крокеты                 30,‐ 
Картофель по-американски                  35,‐ 
Горячее овощное ассорти                              45,‐ 
Картофель в замковском стиле                 45,‐ 
(жареный с английским беконом и луком) 
 
 
Соусы: (50 гр) 
 
Татарский соус                     15,‐ 
Кетчуп                       15,‐ 
Горчица                       10,‐ 
Хрен                         10,‐ 
Американский соус                                15,‐ 
Соус из укропа                     15,‐ 
Соус из чеснока                            15,‐ 
 

Специальное меню - картофель фри: (150 гр + 50 гр) 
 
Жареный картофель фри, татарский соус или кетчуп           65,‐ 
Жареные картофельные крокеты, татарский соус или кетчуп         65,‐ 
Картофель по-американски, татарский соус или кетчуп          65,‐ 
 

 
Еду с собой (в коробку)             10,‐ 
 
 
Десерты: 
 
Фруктовый бокал с взбитыми сливками                           1 порция     45,‐ 
Фруктовый бокал с мороженым и взбитыми сливками              1 порция     55,‐ 
Горячие лесные ягоды с ванильным мороженым                        1 порция     65,‐ 
Блинчик с фруктами и взбитыми сливками                1 порция     60,‐ 
Блинчик с мороженым, фруктами и взбитыми сливками   1 порция     65,‐ 
 

 
 
 



Специальное меню 
спросите, входят ли блюда в дневное меню, в 
другом случае необходимо заказать заранее 

(24 часа) 
 

 

1 шт   Свиное колено на гриле                                                      250,- 

             (около 1250 гр, задняя часть с костью) 

 

1000 гр  Маринованные свиные ребрышки          225,- 

                       (с костями, замаринованные в меде и горчице) 

 

1000 гр  Пикантные куриные крылышки      225,- 

            (с костями, замаринованные в пикантном маринаде) 

 

1 шт   Запеченная утка по-старочешскому способу   550,- 

             (около 2300 гр, с костями) 

 

1шт   Сочный копченый окорок                     3 000,- 

  (около 10 кг, с костями) 

 


